Uuden elintarvikealan

toimijan muistilista

ELINTARVIKEHUONEISTOILMOITUS

Jatetty viimeistaan 4 viikkoa
ennen toiminnan aloitusta

Varmistettu oikeat tiedot (foiminnan
kuvaus, yhteystiedot ja pohjapiirustus
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TILAT JA LAITTEET

Siivousvalinevarasto, henkildkunnan wc-
ja pukeutumistilat jarjestetty

Keittiossa riittavasti vesipisteita

Tilat suunniteltu niin, etté raa’at ja kypsat
elintarvikkeet voidaan pitaa erillééan

TySskentelyjarjestys ja -reitit suunniteltu
ristikontaminaation ehkdisemiseksi

Laitteet soveltuvat kayttétarkoitukseen
Laitteet ja pinnat ovat helposti
puhdistettavia ja ehjia

Joselintarvikehuoneistolla on oma kaivo,
viranomaistutkimuksella varmistettu sen laatu
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OMAVALVONTASUUNITELMA

Kirjallinen omavalvontasuunnitelma laadittu

Hygieniakdytanndét kuvattu (kasihygienia,
tyévaatteet, sairaana tydskentely)

Allergeenien hallinta kuvattu
(ristikontaminaation ehkadisy, tiedonvalitys)

Puhtaanapito-ohjelma tehty (mitd, miten,
milla aineilla, kuinka usein)

Tuholaistorjunnan menettelyt kuvattu

Ldmpétilaseurannan menettelyt madritelty
(mita, milloin, kuka, mihin kirjataan)

Omavalvonnan toteutus ja dokumentointi
kdynnissa (ei vain suunnitelma paperilla)
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HENKILOKUNNAN OSAAMINEN JA HYGIENIA

Tyontekijoilla riittava hygieniaosaaminen

Dokumentointi: milloin hygieniapassit /
selvitykset on hankittu ja tarkastettu

Terveydentilaselvitykset
salmonellatartunnasta tarkistettu

Hygieniapassit tarkistettu

Ohjeistus kasihygieniasta ja tyéskentelytavoista
annettu ja saatavilla
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JALJITETTAVYYS JA ELINTARVIKETIEDOT

Tiedetddn ja void aan osoittaa, mista raaka-
aineet tulevat ja mihin tuotteet menevat

Raaka-aineissa/ valmisteissa selkedt merkinnat
(esim. valmistelu-/sulatusp Givamaara)

Merkinndt ja tiedot eivat ole yhden henkilén
muistin varassa (kirjauskéytdnté sovittu)

Merkitdd@n mieluummin liian tarkasti kuin
jatetéan merkitsematta

PAIJAT-HAMEEN YMPARISTOTERVEYS

Hollola




