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HAKEMUS
Elintarvikelain (297/2021) 11 § 1 mom.:n mukainen toimijan

PAUAT' HAMEEN YMPAR'STéTERVEYS elintarvikehuoneiston hyvéksymishakemus

Hollola Elaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia kasitteleva

elintarvikehuoneisto:
LIHA-ALAN LAITOS

Dnro (viranomainen tayttaa)

Hakija tayttaa soveltuvin osin
Hyvéksymishakemus koskee [ toiminnan aloittamista
[0 muuta, mita?

[ toiminnan olennaista muuttamista

1. Toimija Toimijan nimi

Osoite ja postitoimipaikka

Kotikunta

Puhelin

Vastuuhenkilé

Puhelin

Sahkopostiosoite

Laskutusosoite (jos eri kuin toimijan osoite)

2. Y-tunnus (tai
henkil6tunnus)

3. Toimipaikka Laitoksen nimi ja yhteyshenkild (jos eri kuin toimija)

Puhelin

Kayntiosoite ja postitoimipaikka

Sahkopostiosoite

Laitoksen hyvaksymisnumero (jos on kyseessa uusi laitos, Ruokavirasto antaa numeron)

Kiinteistdon omistaja tai isannoitsija

Puhelin

Laitos sijaitsee
[ Liikekiinteistossa

[ Teollisuuskiinteistdssa

[ Muualla, missa?

[ Asuinkiinteiston yhteydessa

4. Kayttotarkoitus Tilojen rakennusluvan mukainen kayttdtarkoitus

5. Omavalvonta- Laatimis-/ paivityspaivamaara
suunnitelma Omavalvonnan vastuuhenkil®

Omavalvontanaytteita tutkiva(t) laboratorio(t)

O Paijat-Hameen ymparistoterveys
PL 66 (Kansankatu 8)
15871 Hollola
Puh. (03) 780 0211
terveysvalvonta(at)hollola.fi
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6. Harjoitettava
toiminta ja sen
arvioitu laajuus

[ Leikkaamo
Leikattavan lihan keskim&arainen tuotantomaara kg/vuosi

Leikattavat elainlajit
[ nautaelaimet
[ naudan paanlihan erottaminen
[ naudanlihan vapaaehtoinen merkintéjarjestelma
[ sika
[J lammas/vuohi
[ lampaan ja vuohen selkéaytimen poisto
[ kavioelaimet
[ siipikarja (esim. kalkkuna, broileri, ankka)
[ poro
[ tarhattu riista, eldinlajit (esim. villisika, strutsi, kani)
[J luonnonvarainen riista, elainlajit (esim. hirvi, peura, karhu, hylje)
[ muu, mika?

[ Jauhelihan valmistus

Tuotantomé&ara kg/vuosi

[ naudanlihan vapaaehtoinen merkintijarjestelma

[ Raakalihavalmisteiden valmistus

Tuotantomaara kg/vuosi

Luettelo raakalihavalmisteista

[ Lihavalmisteiden valmistus
Tuotantomé&ara kg/vuosi

[J Kuumentaminen

[J Kylméasavustus

[J Lamminsavustus

[ Tayssailykkeiden valmistus

[ Kuivaaminen
[ limakuivaus (esimerkiksi kinkku)
[ Poron kuivalihan valmistus

[J Kestomakkaran valmistus

[0 Raakamakkaran valmistus

[ Viipalointi, siivutus

[ Muu, mika?

[J Mekaaninen lihan erottaminen

Tuotantoméaara kg/vuosi

[J Muu liha-alan valmistus
Tuotantoméaara kg/vuosi
[J Gelatiinin ja/tai kollageenin valmistus
[J Mahojen, rakkojen ja/tai suolien kasittely

[] Pakastus
Tuotantomaara kg/vuosi

[ Uudelleen kaariminen ja pakkaaminen

Tuotantoméaara kg/vuosi

7. Muut laitoksessa
valmistettavat
elintarvikkeet

Luettelo muista elintarvikkeista, joita laitoksessa valmistetaan:

8. Sisamarkkina-
kauppa ja
maahantuonti

[ sisamarkkinatuontia (eldimista saatavien elintarvikkeiden vastaanottaminen toisesta EU:n jasenvaltiosta, toiminnasta
ilmoitettava Ruokavirastoon)

[J Kolmasmaatuontia
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9. Myymalatoiminta

[ Laitoksen yhteydessa on myymalatoimintaa (jolloin tehd&aan erillinen elintarvikehuoneistoilmoitus).

10. Elintarvikkeiden
kuljetus

[J Omat kuljetusajoneuvot ja —laitteet, mitka?
[] Kuljetus ostopalveluna, toimijan nimi?
[ Pakastekuljetus [] Kuljetus jaahdytettyna [] Kuljetus kuumana [] Kuljetus huoneenlampétilassa

11. Lyhyt kuvaus
suunnitellusta
toiminnasta

tai
lyhyt kuvaus
suunnitelluista

olennaisista
muutoksista

12. Selvitys
mahdollisesta
tilojen kayton
erityisjarjestelyista
elintarvikehygienian
varmistamiseksi
(Esimerkiksi
toimintojen ajallinen
erottaminen)

13. Henkilékunnan
maara

Vakituisia henkil6a, maaraaikaisia henkiloa

14. Kylmasailytys-
ja jaahdytyslaitteet

Luettelo laitoksen kayttssa olevista kylméasailytys-, jadhdytys- ja pakastuslaitteista tai erillinen liite
[ Tallentava lampétilanseurantalaitteisto jadhdytetyissa tiloissa

[ Halyttava lampétilanseurantalaitteisto jaéhdytetyissa [J Lampétilojen kirjaus kasin jaahdytetyissa tiloissa

tiloissa

[ Pakkasvaraston lampétilan mittausvélineet ovat standardin mukaisia

Lampétilan seurantaan tarkoitettujen mittausvéalineiden on oltava standardien EN 12830, EN 13485 ja EN 13486 mukaiset
pakastettujen elintarvikkeiden kuljetuksen, valivarastoinnin ja varastoinnin aikana.

[ Laitoksen ulkopuolella on kylméasailytys- ja/tai varastotila, missa? ;mita sailytetdan?

15. Varastotilat

[J Huoneenlampétilassa séilytettavien kuiva-aineiden ja muiden valmistuksessa kaytettavien elintarvikkeiden sailytystila
[ Elintarvikekuljetuslaatikoiden sailytystila — tuleva tavara

[ Elintarvikekuljetuslaatikoiden sailytystila — lahteva tavara

[ Pakkausmateriaalien sailytystila

[ Kuljetusvalineiden siilytystila (esim. rullakot, lavat)

16. Tuotantotilojen
ilmanvaihto

[ Koneellinen tulo ja poisto [] koneellinen poisto [] painovoimainen [] muu kohdepoisto, mik&a?

17. Talousveden
hankinta

O Muu, mika?
[ vesi tutkittu, milloin?
[ tutkimustodistus liitteen&a

[ Liitetty yleiseen vesijohtoverkostoon

18. Jatevedet ja
viemarointi

[ viemari varustettu rasvanerotuskaivolla

[ yli 0°C:ssa tiloissa, joissa kasitellaan tai sailytetaan pakkaamattomia elintarvikkeita, on lattiakaivo
Jatevedet johdetaan

[ yleiseen viemariin

[ kiinteistokohtaiseen jarjestelmaan

19. Jatehuolto

[ Kiinteisto liittynyt jarjestettyyn jatehuoltoon [] Jatehuolto jarjestetty muulla tavalla, miten ?
[ Jatekatos

[ Jatehuone

[ Jaahdytetty jatehuone
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20. Sivutuotteet

Lyhyt kuvaus sivutuotteiden varastoinnista, kasittelysté ja kuljetuksesta
[ Laitoksessa syntyy sivutuotteita kg/vuosi
Sivutuotteiden luokka (1, 2 ja 3)

[ Sivutuotteiden luokka 1

[ Sivutuotteiden luokka 2

[ Sivutuotteiden luokka 3

21. Kuvaus
tuotanto-, varasto-,
siivous- ja kuljetus-
tilojen seka
henkildston
sosiaalitilojen
pinta-aloista ja
pintamateriaaleista

Laitoksen kokonaispinta-ala (ts. pinta-ala, jota haetaan hyvaksyttavaksi)

Tilojen pinta-alat ja -materiaalit (tarvittaessa erillinen liite)

huonetila pinta-ala, m? lattiapinnoite seinapinnoite kattopinnoite

tyotasot

22. Pesu- ja
siivoustilat

Pesu- ja siivoustilat varustettu seuraavasti

[ kaatoallas [ koneellinen ilmanvaihto

[ vesipiste [ painovoimainen iimanvaihto
[ lattiakaivo [ lattianpesulaite

[ lampokuivaus [ siivousliinojen pesukone

[ hyliyt

[ teline varrellisille siivousvélineille

Kuinka monta asianmukaisesti varustettua siivousvélinetilaa on tuotantotiloja varten? kpl
[ korkean hygienian alueille on erillinen siivousvélinetila/ siivousvélineet

23. Lihankasittely-
vélineiden
pesutilat

[ tysvalineille, linalaatikoille ja laitteille on erillinen pesutila
[ lihalaatikot pestaan laitoksen ulkopuolella, missa?

24 Tybvaatteiden
pesu

Miten ty6vaatteiden pesu on jarjestetty?

25. Henkilékunnan
sosiaalitilat

Pukuhuoneet

[0 pukuhuoneet kpl,

[ pukukaapit kpl

[ pukutilat sijaitsevat laitoksen ulkopuolella, missa?
[ suihku(t)

26. Toiminnan
arvioitu aloittamis-
tai muuttumispaiva

27. Lisatiedot

28. Toimijan
allekirjoitus ja
nimenselvennys

Paikka ja pvm
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Liitteet

[11) laitoksen asema-, pohja- ja LVI-piirustukset, joista
ilmenee laitoksen tuotantotilat, tilojen kayttotarkoitus
seka laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.
Pohjapiirroksesta kay ilmi:

[ raaka-aineiden, valmistusaineiden ja valmiiden elin-
tarvikkeiden, pakkaustarvikkeiden, sivutuotteiden ja jat-
teiden kuljetusreitit

[ henkilskunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kulje-
tus- ja siivoustydntekijat, kulkureitit

[ vesipisteiden seké pesu- ja desinfioimispaikkojen ja
lattiakaivojen sijoittelu

[ jaahdytettyjen tilojen lampétilat

[ 2) tieto rakennusvalvontaviranomaisen hyvaksyméan paapii-
rustuksen mukaisesta tilan kayttétarkoituksesta ja mahdolli-
sesti vireilla olevista luvista

[ 3) omavalvontasuunnitelma

[J veden tutkimustodistus tarvittaessa (vain jos on oma ve-
denottamo)

O muu, mika

Hakemus on toimitettava liitteineen Hollolan toimipisteeseen (osoite 1. sivulla).

Viranomainen tayttaa
Saapunut (pvm)

/ 20

Hakemus on taytetty asianmukaisesti tarvittavine liitteineen
/ 20 Okyla ei

Tarkastajan allekirjoitus

Hakemuksen Rakennusvalvontaviranomaisen Asiakirjojen taydennyspyynto lahetetty / Pyydetyt lisaasiakirjat on saatu
tarkastus kayttéonottokatselmus on suoritettu annettu

[ kylla,

milloin? / 20 / 20 / 20
O ei
Tarkastajan allekirjoitus Tarkastajan allekirjoitus

Toimipaikan
hyvaksymis-

tarkastus
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